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REZEPT FUR DIE WINTERSORTE ,GEBRANNTE MANDEL"

Cookies mit Ritter Sport
Gebrannte Mandeln

ZUTATEN FUR 12-14 STUCK:

125 g Ritter Sport-Schokolade
Gebrannte Mandeln
100 g gebrannte Mandeln
125 g zimmerwarme Butter
80 g Zucker
1 Prise Salz
1 Péckchen Vanillezucker

1Ei
200 g Mehl Type 405
1TL Backpulver

www.ritter-sport.de

ZUBEREITUNG:

Den Backofen auf 180 Grad C (Umluft:
160 Grad C, Gas: Stufe 2) vorheizen.
Das Backblech mit Backpapier oder
Dauerbackfolie auslegen.

Die Schokolade und die gebrannte Man-
deln Klein hacken. 25 g gehackte Scho-

kolade zum Bestreuen beiseite stellen.

Die Butter, den Zucker, das Salz und
den Vanillezucker mit dem Rihrgerat
schaumig rihren. Das Ei dazugeben
und unterriihren.

04. DasMehlund das Backpulver mischen,

zu der Buttermasse sieben. Die Schoko-
lade mit den Mandeln dazugeben und
alles unterrihren. Mit einem  Essloffel
oder Eislsffel aus der Teigmasse 10-14
Haufchen auf das Backblech sefzen.
Dabei genigend Zwischenrdume las-
sen, da der Cookie-Teig efwas ausei-
nander lauft.

05. Die Cookies auf der mittleren Schiebe-

leiste 10-15 Minuten backen. Die heiBen
Cookies mit der restlichen Schokolade
bestreuen und abkihlen lassen.

TIPP:
Gebrannte Mandeln selber machen

Stehen keine gebrannten Mandeln zur Ver-
fugung, kénnen Sie diese wie folgt selbst
herstellen. Lassen Sie 1 EL Butter mit 50 g
weilem Zucker in der Planne bei mittlerer
Hitze schmelzen. Beginnt die Masse gold-
braun zu werden, 50 g ganze Mandeln
oder Mandelblgtichen dazugeben und
zigig untermischen. Die Mandelmasse zum
Erkalten mit einem Messer auf einen Bogen
Backpapier oder Dauerbackfolie streichen.
Die erstarrte Masse klein hacken. Weitere
leckere Rezepte finden Sieim Buch ,Rezepte
fir Schokoladenfreunde” von Hanna Renz -
erhéiliich unter hitp://shop ritter-sport.de
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